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ZUPPE

MINESTRONE (A L) Y 6,90

Italienische GemUusesuppe

ZUPPA DI POMODORO (A G) 6,50

Tomatensuppe

COZZE CON SUGO
DI POMODORO (AR,O) (5,90

Miesmuscheln in Tomaten- oder Weillweinsauce

IMPEPATA COZZE

E VONGOLE (AR,O) 18,50
Miesmuscheln und Venusmuscheln in wiirzigem
Weinsud

ZUPPA DI PESCE (AR,O,D) 19,90

Italienische Fischsuppe
(Hauptspeise)

BROT (A) W 2,00

PIZZA BROT (A) Vv 5,90

A"ergeninformal:ion

A.. g|utenha|tige Getreide | B... Krebstiere | C.. E | D... Fisch | E... Erdnuss | F.. Soja | G... Milch oder
Laktose | H... Schalenfrichte | L... Sellerie | M... Senf | N... Sesam | O... Sulfite | P... Lupinen | R... Weichtiere

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktions-

prozess in der Kiiche verwendet werden. Die Kennzeichnung der 14 Haupta”ergene er{o|gt entsprechend der gesetzhchen Vorschriften. Es gibt dartber

hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder -unvertraglichkeiten auslésen ksnnen. Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder
g g g g

daraus hergeste”te Erzeugnisse als Zutaten im Endprodul(t enthalten sind.

‘7... Vegan Vegetarisch






ANTIPASTI

ANTIPASTO DELLA CASA (AG) 24,90
Prosciutto San Daniele, Salami, Kdse, Gemuse,
Oliven mit Pizzabrot

VITELLO TONNATO (A,C,G,D) 18,90
Zartes Kalbfleisch in Thunfischsauce,
Kirschtomaten, Kapern

CARPACCIO DI MANZO (AG) 18,80
Rindercarpaccio mit frischem Rucola, Parmesan
und Kirschtomaten

MOZZARELLA DI BUFALA (A,G) 14,90
Buffelmozzarella mit frischen Tomaten und
Basilikumpesto

BRUSCHETTA ITALIANA (A) Y 11,90
Kirschtomaten mit frischem Pesto auf Weillbrot
(vier Stuck)

BRUSCHETTA PICCANTE (A.G) 12,80
Mit ‘Nduja und Buffelmozzarella

(vier Stuck)

VARIAZIONE DI FORMAGGI (G) 13,90

Vier verschiedene Kasesorten mit italienischer
Mostarda

OLIVE MISTE Y 6,80
Marinierter, italienischer Olivenmix aus griinen
und schwarzen Oliven

GEMUSEPLATTE 10,90






SPAGHETTI AL POMODORO
E BASILICO (A) 11,80

Mit Tomatensauce und frischem Basilikum

SPAGHETTI CARBONARA (A Q) 13,90
Mit Ei und Speck der Schweinebacke

SPAGHETTI AGLIO, OLIO 12,50
E PEPERONCINO (A)
Mit Olivenol, Knoblauch und Chili

SPAGHETTIAGLIO,OLIO,PEPERONCINO
E GAMBERETTI (AB) 16,90
Mit Olivenol, Knoblauch, Chili und Shrimps

TAGLIATELLE ALLA
BOLOGNESE (A L) (3,80

Mit Sauce Bolognese

SPAGHETTI AL PESTO
GENOVESE (A,G) 14,50

Mit hausgemachtem Basilikumpesto

SPAGHETTI ALLE VONGOLE (ARO) 19,90

Mit Venusmuscheln in Weilweinsauce

SPAGHETTI ALLE COZZE (AR,O) 15,80

Mit Miesmuscheln in Tomatensauce

PENNE ALLARRABIATA (A) 12,90

In pikanter Tomatensauce

PENNE PROSCIUTTO E
FUNGHI (A.G,0) 3,90

Mit gekochtem Schinken in Champignonsauce

PENNE ALL'ORTOLANA (AG) 13,90
Mit Zucchini und Tomaten in GemUsesauce
aus Melanzani

PENNE AMATRICIANA (A) 13,90

Mit Tomatensauce und Speck der Schweinebacke

HAUSGEMACHTE LASAGNE (AC.B) 15,90

JETZT NEU

PROBIEREN SIE UNSERE VOLLKORN
PENNE ODER UNSERE GLUTENFREIEN
PENNE ODER SPAGHETTI.

AUFPREIS 3,50

TORTELLINI PANNA E
PROSCIUTTO (AC.G) (3,90

Mit gekochtem Schinken in Sahnesauce

GNOCCHI SORRENTINA (AG) 13,90
Mit Mozzarella und frischem Basilikum in
Tomatensauce

GNOCCHI Al QUATTRO
FORMAGGI (AG) (3,90

In feiner Vier-Kasesauce

GNOCCHI CON SALMONE (AD,G,O) 18,80

Mit frischem Lachs in Sahnesauce

TAGLIATELLE Al FRUTTI

DI MARE (AB,DR) 19,90
Mit Meeresfrichten und ein Stlck Riesengarnele
in Kirschtomatensauce

TAGLIATELLE CON RUCOLA

E GAMBERETTI (A,C,G,B,0O) 18,50
Mit Rucola und Shrimps in Salsa rosa

(Leichte Tomatensahnesauce)

(Kinder bis 8 Jahre) V= g

PENNE AL BURRO (AG) 7,90

Mit Buttersauce

SPAGHETTI AL POMODORO
O BOLOGNESE (A L) 7,90

Mit Tomatensauce oder Bolognesesauce

PIZZA SALAME (AF.G) 7,90

Tomatensauce, Mozzarella, Mailander Salami

PIZZA MARGHERITA (AF.G) 7,90

Mit Tomatensauce und frischem Basilikum

PIZZA PROSCIUTTO (A G) 7,90

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken

SCHNITZEL MIT POMMES (A CG) 9,90









INSALATA

INSALATA MISTA

Gemischter Salat

6,90

INSALATA DI POMODORI
E CIPOLLA

Tomatensalat mit Zwiebeln

7,50

INSALATA DI RUCOLA 10,80

Rucolasalat mit Kirschtomaten und Parmesan

GRUNER SALAT 4,90

INSALATA AVOCADO
E GAMBERETTI (B) 17,90

Gruner Salat mit Avocado, Garnelen, Tomaten,
Gurken und Ei

INSALATA GRECA (G) 15,80
Gruner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika, Fetakase
und Oliven

INSALATA DI TONNO
E CIPOLLA (D)

Gruner Salat, Tomaten, Thunfisch, Zwiebeln,
Oliven und Rucola

16,90

INSALATA DELLA CASA (Q) 16,90
Gruner Salat, gekochter Schinken, Ei, Tomaten,
Rucola und Mais

INSALATA DI MANZO 19,90

mit getrockneten Tomaten und gehobeltem Parmesan

INSALATA DI POLLO 16,50
Gemischter Salat mit gegrilltem Huhnerfilet
INSALATA CALABRESE (G) 15,80

Blattsalat mit scharfer Salami, Schafskase, Zwie-
beln und Oliven

INSALATA CON GAMBERONI
ALLA GRIGLIA (B R) 19,90

Blattsalat mit vier Sttick gegrillten Riesengarnelen

INSALATA FABIO’S (G) 18,50
Gruner Salat, Rucola, Prosciutto San Daniele, Mais
und Mozzarella

PORTION BROT (A) 2,00

WARMES PIZZABROT (A) 5,90



A




PIZZA

MARGHERITA (AF.G) 10,90

Tomatensauce, Mozzarella

QUATTRO FORMAGGI (AF.G) 3,90
Tomatensauce, vier verschiedene Kdsesorten
VEGETARIANA (AFG) 13,80

Tomatensauce, Mozzarella, Melanzani, Zucchini,
Paprika

GORGONZOLA E SPINACI (AF.G) © (2,80

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Spinat

SALAME (AF,G) 12,90
Tomatensauce, Mozzarella, Mailander Salami
DIAVOLA (AF.G) 13,90

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, ‘Nduja

PROSCIUTTO COTTO (AG) 2,80

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken

RUSTICA (AF.G) 13,90
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, scharfe
Salami und Zwiebeln

PROSCIUTTO E FUNGHI (AF,G) 13,90
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Champignons

CAPRICCIOSA (AF.G) 14,90
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Champignons, Artischocken, Oliven

SAN DANIELE (A CF.G) 16,90
Tomatensauce, Mozzarella, Proscuitto San Daniele,
Rucola, Kirschtomaten, gehobelter Parmesan

QUATTRO STAGIONI (AF.G) 14,90
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Champignons, Artischocken, Pfefferoni

ANANAS (AF.G) 12,90
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Ananas

AL TONNO (AF,G) 13,90
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln,
Oliven

Al FRUTTI DI MARE (AB,D,F.GR) 17,90
Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrichte
NAPOLI (AF.G) 13,90

Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern,
schwarze Oliven

CALZONE (AF.G) 14,50
Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Salami, Champignons

O’ SOLE MIO (AF.G) 13,90
Tomatensauce, Mozzarella, ‘Nduja, Salsiccia,
Paprika

KLEINE PORTION -1,50
EXTRA ZUTATEN:

STANDARD ZUTATEN 1,00
SARDELLEN, KAPERN 1,50
PROSCIUTTO SAN DANIELE, 2,50

SALSICCIA, BUFFELMOZZARELLA

JETZT NEU

PROBIEREN SIE UNSEREN
GLUTENFREIEN PIZZATEIG!

AUFPREIS 2,50




PIZZA SPEZIAL

PIZZA FABIO’S (AF.G) 18,90
Tomatensauce, Mozzarella, Black Angus

Stucke, Rucola, gehobelter Parmesan,

getrocknete Tomaten

PIZZA BUFALINA (AF.G) 15,50

Tomatensauce, Buffelmozzarella, Kirschtomaten,
Basilikum

PIZZA CARBONARA (AC,G) 13,90
Mozzarella, Speck, gekochtes Ei, Parmesan
BAUERN PIZZA (AG) 14,80
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, gekochter
Schinken, Zwiebel, Mais

PIZZA PARMIGGIANA (A CG) 13,80

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken,
Melanzani, Ei, Parmesan, Basilikum

PIZZA MARE E MONTI (A,G,D) 14,80
Tomatensauce,Mozzarella, Thunfisch,
Champignon, Olive

PIZZA ZUCCHINE

E GAMBERETTI (AG,D) 14,80

Tomatensauce, Mozzarella, Schrimps, Zucchini

PIZZA SALTIMBOCCA
AL PROSCIUTTO COTTO (A G)
Saltimbocca, gekochter Schinken, Mozzarella

14,90

PIZZA SALTIMBOCCA
CAPRESE (AG) (4,90

Saltimbocca, Mozzarella, Tomaten, Basilikum Pesto

PIZZA SALTIMBOCCA AL

PROSCIUTTO SAN DANIELE (rG) 17,90
Saltimbocca, Mozzarella, Prosciutto San Daniele,
frischer Rucola

PIZZA CESAR (A G) 15,80
Mozzarella, Hihnerstreifen, Romanasalat,
gehobelter Parmesan, Jogurt-Dressing

PIZZA MIMOSA (A G) 14,50

Mozzarella, Sahne, Mais, gekochter Schinken

PIZZA CALZONE FRITTO (Frittiert) (A,G) 17,90
Mozzarella, Salami, Speck, gekochter Schinken,
Champignon, Tomatensauce, Pfeffer

PIZZA ALLA NUTELLA (AG) 14,90

Pizza mit Nutella, Sahne und frischen Erdbeeren

EXTRA ZUTATEN:

STANDARD ZUTATEN 1,00
SARDELLEN, KAPERN 1,50
PROSCIUTTO SAN DANIELE, 2,50

SALSICCIA, BUFFELMOZZARELLA

JETZT NEU

PROBIEREN SIE UNSEREN
GLUTENFREIEN PIZZATEIG!

AUFPREIS 2,50










CARNE

ENTRECOTE VOM BLACK
ANGUS CA. 260G

38,90
Nach Wunsch gegrillt mit Rosmarinkartoffeln und
gegrilltem Gemuse

TAGLIATA BLACK

ANGUS CA. 260G (G) 38,90
Gegrilltes, fein geschnittenes Entrecéte mit Ruco-
la, gehobeltem Parmesan und Kirschtomaten

BOCCONCINI DI POLLO (AL) 18,80
Huhnerfiletstreifen mit Gemuse in

sufBer Chilisauce

BOCCONCINI DI MANZO (AL) 19,90

Rinderfiletstreifen mit Gemuse in Curry-Sauce

FILETTO DI MAIALE (A L) 21,80
Schweinefilet mit Gorgonzolasauce,
Rosmarinkartoffel und Rucola

FILETTO DI MANZO

ALLA GRIGLIA CA. 280G (G) 39,90

Gegrilltes Rinderfilet mit Rosmarinkartoffeln und
gegrilltem Gemuse

BEILAGEN:

GEMISCHTER SALAT 6,90
GEGRILLTES GEMUSE 4,90
ROSMARINKARTOFFELN (G) 4,90
PATATE FRITTE (Pommes Frites) 5,90
SAUCEN:

PFEFFERSAUCE (AG) 3,20
SCHARFE CHILISAUCE 2,90
SUSSE CHILISAUCE 2,90

SPEZIALITATEN AUF
VORBESTELLUNG:

T-BONE STEAK FUR EIN ODER 8,90
2 PERSONEN PRO

TOMAHAWK STEAK FUR 8,90
ZWEI PERSONEN






GEGRILLTER WOLFSBARSCH (AD,G) 24,90

Mit Rosmarinkartoffeln und gegrilltem Gemiuse

GEGRILLTE CALAMARI (AD.,G) 22,80

Mit Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat

GEGRILLTES LACHSFILET (A,D.G) 23,90
Mit Zitronen-Orangen-Marinade und Tagliatelle
in Gemisesauce

IMPEPATA DI COZZE E

VONGOLE (ADRO) 18,50
Miesmuscheln und Venusmuscheln in
Weillweinsauce

COZZE AL VINO BIANCO O

AL POMODORO (ADR.0) (5,90
Miesmuscheln in WeiBweinsauce oder in
Tomatensauce

FRITTURA DI CALAMARI &

GAMBERETTI (A.B,DR) 24,90
Knusprig frittierte Fische mit Sauce Tartare und
gemischtem Salat

GEGRILLTE RIESENGARNELEN

VOM GRILL (6 STK.) (ARB) 24,90
Mit gegrilltem Gemduse

F[§CHPLATTE

FUR 2 PERSONEN (8,DRM,G) 84,90

Wolfsbarschfilet, Riesengarnelen, Calamari,
Lachs, Gemdse, Kartoffeln

BEILAGEN:

GEMISCHTER SALAT 6,90
GEGRILLTES GEMUSE 4,90
ROSMARINKARTOFFELN (G) 4,90
PATATE FRITTE (Pommes Frites) 5,90
SAUCEN:

KNOBLAUCHSAUCE 3,20
SAUCE TARTARE (A,C,G,L M) 3,20
KETCHUP 1,00

MAYONNAISE (A.C,G,M) 1,00
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ESPRESSO 3,20
ESPRESSO DOPPIO 4,20
ESPRESSO MACCHIATO 3,40
mit Milchschaum

ESPRESSO CORRETTO 4,50
mit Grappa

VERLANGERTER 3,70
CAPPUCCINO (G) 3,90
LATTE MACCHIATO (G) 4,40
TEE 3,80
Schwarz | Grun | Kamille | Pfefferminz

Krauter | Frichte

HEISSE SCHOKOLADE (G)

mit Milchschaum 3,90
mit Schlagobers 4,90
ZITRONENSAFT ODER

MILCH ZUM TEE 0,20
RUM ZUM TEE 2 CL 2,00
MIT HAFERMILCH +0,50

GERNE SERVIEREN WIR IHREN
KAFFEE AUCH ENTKOFFEINIERT!

TIRAMISU (A,C,G) 6,80
Cremiges Mascarpone-Dessert mit Biskotten in
Espresso getunkt

PANNA COTTA (A.G) 6,80
Feine italienische Oberscreme mit Erdbeer-,
Karamell-, oder Schokoladensauce

PROFITEROLES (A,C,G)
Brandteigkrapfen gefullt mit Oberscreme und
luftiger Schokolade dartber

6,90

TARTUFO DI PIZZO (A,C,G) 6,90
Unsere Kalabrische Spezialitat, Haselnusseis mit
Schokoladenkern

CUORE CALDO AL

CIOCCOLATO (A,G) 9,90
Warmer Schokokuchen mit flussigem Kern

und einer Kugel Vanilleeis

SORBETTO AL LIMONE (A) 7,90
Zitronensorbet

EISPALATSCHINKEN (A,C,G) 9,90

mit Vanilleeis






NUR AB MITTE MARZ,
BIS ENDE SEPTEMBER

FRAGOLA 10,80
frische Erdbeeren, Erdbeer- und Vanilleeis,
Erdbeersauce, Schlagobers

BANANENSPLIT 10,80
Banane, Vanilleeis, Schokoladensauce,
Mandelsplitter, Schlagobers

HEISSE LIEBE 10,80

Vanilleeis, heifle Himbeeren, Schlagobers

RAFFAELLO 10,80
Kokoseis, Schokoladen- und Kokossauce,
Schlagobers, Raffaello-Kugeln

GIOTTO 10,80
Schokoladen- und Haselnusseis, Haselnuss

und Schokoladensauce, Schlagobers,
Giotto-Kugeln

EISKAFFE 8,90
Vanille- und Kaffeeeis mit kaltem Kaffee,
Schlagobers

PUFFO 8,90

Vanille- und Schokoladeneis,
Schlagobers, Smarties

PINOCCHIO 8,90
Schokoladen- und Erdbeereis, Schlagobers,
als Kasperl garniert

MOZART 11,90

Pistazien- und Schokoladeneis, Schlagobers,

Mozartkugel
| KUGEL 3,20
2 KUGEL 5,90
3 KUGEL 8,60
4 KUGEL 10,30
PORTION SCHLAGOBERS 1,20

PORTION DIV. SAUCEN, LIKORE,
NUSSE, DEKOR 1,20

PORTION EISWAFFELN
(3 sTUCK) 2,00






HAUSGEMACHTE
LIMONADEN

CITRUS-COOLER 0,50 L 5,90
Frische Zitrusfrichte, Mandarinen,
Mojito-Minzesirup, frische Minze, Soda

GRANATAPFLE-HIMBEER 0,50 L 5,90
Frische Himbeeren, Granatapfel- und
Himbeersirup, frische Minze, Soda

LIMETTE-INGWER 0,50 L 5,90
Frischer Ingwer, Limettensaft, Ingwersirup,
frische Minze, Soda

ERDBEER-ZITRONE 0,50 L 5,90
Frische Erdbeeren, Zitronensaft, Erdbeersirup,
frische Minze, Soda

ALKOHOLFREIE
GETRANKE

SAN PELLEGRINO /
ACQUA PANNA 033 L 3,30
Still oder Prickelnd

SAN PELLEGRINO 0,75 L 5,80
Prickelnd

ACQUA PANNA 0,75 L 5,80
Still

LEITUNGSWASSER

030L[1,50 050L]3,00 100L]|500
SODAWASSER

0,125 L | I,3O 0,25 L | 2,20 0,50 L| 4,00
MIT ZITRONENSAFT 0,02 L 0,20
MIT SIRUP 0,04 L 1,60

Holunder, Mandarine, Mojito-Minze, Granatapfel,
Himbeere, Ingwer, Erdbeere

PAGO 0,20 L 4,10
Apfel, Orange, Mango, Marille, ACE, Erdbeere,
Johannisbeere

MIT LEITUNGSWASSER
0,30 L | 4,40 0,50 L] 4,60

MIT SODAWASSER
0,30.1 4,60 050L]4,80

COCA COLA, COLA ZERO 0,35 L 4,20

MEZZO MIX 0,35 L 4,20

FANTA, SPRITE, ALMDUDLER 0,33L. 4,20

EISTEE PFIRSICH, ZITRONE 0,35 L 4,20

RED BULL,

RED BULL SUGARFREE 0,25 L 4,50
LEMONSODA 0,20 L 4,20
ORANSODA 0,20 L 4,20
TONIC WATER 0,20 L 4,20
BITTER LEMON 020 L 4,20
GINGER ALE 0,20 L 4,20

CRODINO 0,20 L 4,20






APERITIVO

FABIO’S 0.25 L 6,80

Crodino Rosso, Prosecco, Frische Minze

ANALCOLICO 025 L 5,80

Crodino Rosso, Soda, Frische Minze

PROSECCO CUVEE ORO DOC 0.0 L 5,20

075L 36,40
LIMONCELLO SPRITZ 6,80
Limoncello, Soda
APEROL SPRITZ 025 L 6,80
Weiltwein, Soda, Aperol
VENEZIANO 0,25 L 6,80
Prosecco, Soda, Aperol
HUGO 025 L 6,80

Prosecco, Soda, Limette, Minze, Holundersirup

LILLET WILD BERRY 0,25 L 6,80
Lillet, Schweppes Russian Wild Berry

CAMPARI 0,20 L 6,80

mit Soda oder Orangensaft

GIN & TONIC 0,25 L 10,90
Bombay Sapphire Gin, Schweppes Tonic Water

NEGRONI 025 L 10,90
Roter Wermut, Campari, Bombay Sapphire Gin

NEGRONI SBAGLIATO 0.25 L 10,90

Roter Wermut, Campari, Prosecco Cuvée

SPIRITUOSEN

COGNAC 2 CL 4,90
JACK DANIEL'S WHISKEY 2 CL 5,50
BOMBAY SAPPHIRE GIN 2 CL 5,50
HENDRICK’S GIN 2 CL 7,90

SMIRNOFF VODKA RED LABEL 2CL 4,90
BACARDI CARTABLANCARUM2CL 4,90
CAPTAIN MORGAN SPICED 2 CL 4,90

TEQUILA 2 CL 4,50
MARTINI BIANCO, ROSS 2 CL 4,90
FERNET BRANCO 2 CL 4,50
RAMAZOTTI 2 CL 4,50
AVERNA 2 CL 4,50
AMARO DEL CAPO 2 CL 4,50
LIMONCELLO 2 CL 3,90
SAMBUCA MOLINARI 2 CL 3,90

ANTICA FORMULA ROSSO ¢ CL 6,90

BIRRA VOM FASS

ZIPFER URTYP (A)
0,331 4,30 o0,50L|4,90
0,50 L | 4,90 (Alkoholfrei)

SCHLADMINGER BIO ZWICKL (A)
0,331 4,60 o0,501]5,20

WEIHENSTEPHAN HEFEWEISSBIER (A)
0,50L 5,00 0,50L]|5,10 (Alkoholfrei)

GOSSER RADLER (5Uss, SAUER) (A)
0331 4,30 o0,50L|4,90



-

Fiv 6L/

b & N ,:,\




VINO DELLA CASA BIANCO (/8L
Pinot Bianco /4 L
(2 L

L

WEISSER SPRITZER /4L

WEISSER SOMMERSPRITZER (/4 L
2 L

PINOT GRIGIO (/8 L

Villa Moro delle Venezie

GELBER MUSKATELLER /8L

Muster - Gamlitz, Stidsteiermark

GRUNER VELTLINER (0) 1/8 L
Hardegg Gut, Weinviertel

SAUVIGNON BLANC /8L

Villa Moro, Venetien

4,20
7,90
12,50
23,90
3,90

4,20
6,20
5,50
5,90

5,50

5,90

VINO DELLA CASA ROSSO

Merlot - Veneto

ROTER SPRITZER /4 L
Merlot, Friaul

ROTER SOMMERSPRITZER

Merlot, Friaul

CHIANTI CLASSICO /8 L

Gambaro, Toscana

NERO D’AVOLA (/8 L

Ferro, Venetien

BLAUER ZWEIGELT (/8 L
Anita Nittnhaus Hans

PRINCIPE SPINELLI /8 L

Tenuta luzzolini, Calabrien

18 L
(/4L
2 L

(L

/4L
(2 L

4,20
7,90
12,50
23,90

3,90






VINO ROSSO

PRINCIPE SPINELLI 42,00

luzzolini, Kalabrien

ARTINO 42,00

luzzolini, Kalabrien

MARADEA 45,00

luzzolini, Kalabrien

BLAUFRANKISCH MITTERBERG 55,00
Gager, Burgenland

PHANTOM 58,00
K+K Kirnbauer, Burgenland

GABARINZA 78,00
Heinrich, Burgenland NERO D’AVOLA 34,80
VILLA DONORATICO BOLGHERI 65,00 ~Srefeno. Silien
Argentiera, Toskana CHIANTI CLASSICO RISERVA 99,00
ROSSO DI MONTALCINO 65,00 Fontodi, Toskana
Mastrojanni, Toskana

PALEO 125,00
BRUNELLO DI MONTALCINO 95,00 Le Macchiole, Toskana
Casanova di Neri, Toskana

QUERCEGOBBE 68,00

CHIANTI CLASSICO 34,80

Villa Gambaro, Toskana

Petra, Toskana

TIGNANELLO 185,00

Antinori, Toskana

NEGRAMARO 39,00
Terra dei Turchi, Puglia

PRIMITIVO 39,00 AMARONE CLASSICO 86,00
Terra dei Turchi, Puglia Buglioni, Venetien
TIARE PINOT NERO 2018 48,00 AMISTAR ROSSO 59,00
Giulia, Venetien Sélva, Sudtirol

BARBERA D’ALBA VIGNOTA 59,00

Fantino, Piemont

BAROLO TORTONIANO 92,00
Chiarlo Michele, Piemont






ITALIEN

ROSATO 0.75 L
TENUTA DI CORLEONE 2020

Tiare, Friaul

SAUVIGNON BLANC 0,75 L

Tiare, Friaul

48,00

PINOT GRIGIO 0,75 L

Villa Moro, Venetien

33,00

CHARDONNAY 0,75 L

Villa Moro, Venetien

35,00

SAUVIGNON BLANC 0,75 L

Villa Moro, Venetien

34,80

GRECO DI TUFO 0,75 L

Mastroberardino, Kampanien

35,00

FALANGHINA 0,75 L

Mastroberardino, Kampanien

35,00

OTTO MURI 0,75 L

Collazzi, Florenz

42,00

CHARDONNAY 0,75 L

Conterno, Piemont

58,00

LUGANA | FRATI DOC 0,75 L
2020 Ca dei Frati, Lugana di Sirmione
Lombardei ltalien

45,00

Hellgelb, in der Nase feine blumige
und wirzig - Krauterige Noten.

FRIULANO COLLIO DOC 0,75 L
2019 Felluga Livio
Friaul Italien

48,00

Vollgelb. Elegant, intensiv, fesselnd.

Ausdruck von Zitrusfrichten, Tomatenblattern
und Mandeln wird durch Fruchtnoten

von Stachelbeere, Aprikosen, Kiwi, gelbem Pfirsich.

PINOT GRIGIO
COLLIO DOC 0,75 L
2020 Felluga Livio

Friaul Italien

Leuchtend gelb mit rosinen und Kupfernen Ténen.
Komplex, Kraftvoll und umhullend.

48,00

SAUVIGNON BLANC
COLLIO DOC 0,75 L
2020 Felluga Livio

Friaul Italien

55,00

Strohgelb mit hellgrinen Farbtonen, voll,
leuchtend und frisch.

OSTERREICH

Riesling Loibenberg Smaragd 62,00
2021 Alzinger Leo

Wachau Osterreich

Helles Gelbgrin, Silberreflex.
Riesling Vision Smaragd 64,00
2019 Hogl Josef M.

Wachau Osterreich

Feine weile Steinobstnuancen,
Anklange von Weingartenpfirsich.
Riesling Kellerberg Smaragd 69,00
2021 Knoll Emmerich

Wachau Osterreich.

Helles, Gelbgrun, Silberreflexe,

in der Nase frische weilte Apfelfrucht.
Griner Veltliner Rotes Tor 69,00
Smaragd 2020 GOLDENE ETICHETTE

Wachau Osterreich.

Griiner Veltliner Rotes Tor Federspiel 65,00
2021 Hirtzberger Franz

Wachau Osterreich.

Helles Gelbgrun, Silberreflexe,

in der Nase frische weilke Apfelfrucht, ein Hauch von Mango
Griiner Veltliner Axpoint Smaragd 79,00
2021 Hirtzberger Franz

Wachau Osterreich.

Griner Veltliner Burgberg Federspiel 45,00
202! Lagler Karl

Wachau Osterreich

Mittleres Gelbgrun, Silberreflexe. Intensive gelbe
Tropenfrucht, ein Hauch von Ananas, zarter Blutenhonig.
Griiner Veltliner Anton Bauer 49,00
2020.

Ried Rosenberger

Wagram Osterreich

Trocken.

Griiner Veltliner Holzgasse 42,00
2021 Buchegger, Dross

Kremstal Osterreich.

Die Nase zeigt sich grasig frihlingshaft,

mit Anklangen an frische Krauter

und Pfefferschoten.

Riesling I000Eimerberg Federspiel 44,00
202! Gritsch-Mauritiushof

Wachau Osterreich

Einnehmender Duft nach grinen und gelben Pfirsichen,
etwas Physalis.

Muskateller Klassik

2021 Muster Reinhard

Sudsteiermark Osterreich

Noble Haltung, Krauter und Holunderbliten,
Hauch von Muskatbliten und zitrus.

35,40






GRAPPA

GRAPPA BARRIQUE 2 CL 4,90

Bepi Tosolini - Verona

GRAPPA BIANCA 2 CL 4,90

Bepi Tosolini

GRAPPA BIANCA
ARTIGIANALE 2 CL 4,90

Nonnino

GRAPPA BARRIQUE | LEGNI 2 CL 6,90

Bepitosolini - Veneto

GRAPPA BARRIQUE SARPA ORO
DI POLI BIG MAMA 2 CL 5,90

Veneto

GRAPPA BARRIQUE
CILIEGIO MOST 2 CL 5,90

Bepitosolini Veneto

POLI GRAPPA SARPA ORO
BIG MAMA 2 CL 5,90

Veneto

TOSOLINI MOST BARRIQUE 2 €L 6,90

Bepi Tosolini

TOSOLINI VITE D"ORO 2 CL 4,90
Bepi Tosolin

LIMONCELLO

LIMONCELLO 2 CL 3,90

Giori - Trentino

AMARI

AMARO DEL CAPO 2 CL 4,90
FERNET BRANCA Z CL 4,90
RAMAZZOTTI 2 CL 4,90
AMARETTO DISARONNO 2 CL 4,90
AMARO MONTENEGRO 2 CL 4,90

AVERNA 2 CL 4,90



CATERING
SERVICE

FABIO’S

CUCINA ITALIANA




Seckere
ANTIPASTIPLATTE
/UM MITNEHMEN‘

Auf Anfrage a gerne als Geschenkkorb mit
Flasche Prosecco.

. S

Verschenken Sie “C/tilrets iy ﬁ@&e/@

in Form von Gutscheinen!

Im Wert von € 5,- und € 10,- bei uns im Restaurant erhaltlich.




[

www.fabios-cucina.at |

gy

'FABIO’S

Loy




